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10 YEAR EXPERIENCE IN  

EVENT INDUSTRY 

 

 

«WONDERFUL CRAZY NIGHT» 

Меню 

 

Закуска 

Малосольный лосось медленного приготовления с огуречной икрой, 

маринованными овощами, свекольным желе и песто из зелени 

Основное блюдо 

Окорок индейки низкотемпературного приготовления с серым 

горошком, пюре из шпината и сельдерея, глазированной мускатной 

тыквой и соусом деми-глас из красного вина 

Промежуточное блюдо 

Тыквенный суп велуте с клюквенными цукатами 

Основное блюдо 

Жареный сом с картофелем фондан, морковным пюре, брокколи, 

бланшированными в масляной эмульсии, и соусом из лангустинов 

Десерт 

Карамелизированный яблочно-сырный десерт с брусничным 

мороженым и облепиховым соусом 

+ 

Новогодний торт 

Вода с цитрусами в графинах, кофе, чай 


