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Jaungada édienkarte restorana "Pérle"
Baltic Beach Hotel & Spa

~ Zivju uzkodas~

= Gravlax lasis konjaka marinadé uz kartupelu pankucinas ar
zalumu krému

= GarSaugos ceptas tigergarneles ar avokado tartaru un tomatu
salsu

= Silkes fileja tris marinadés uz spiestiem kartupéliSiem ar varitu olu
/briklenes/sinepes/abols

= Baltijas bruschetta:

ar kilavu, paipaluolu, gurki un anSovu merci
ar kGipinatu lasi, paipalu olu, bieSu mussu un marrutku krému

~ Galas uzkodas~

= TruSa aknu krémiga pastéte, uz bietes brioSa ar bruklenu meérci
= Cukgalas rostbifs ar abolu konfitu

= Cepta liellopu gala ar sarkano sipolu marmeladi un bumbieri

= TruSa galas rulete ar trusa aknu krému, marsala mérce

@ = Vitinata piles fileja ar baltvina karsétiem bumbierim, apelsinu
fileju un sarkano sipolu ¢atniju

~ Vegetaras uzkodas ~

= QGrileti baklazani ar kazas sieru un svaigu tomatu salsu
= Krauks$kigi cepts Camembert siers ar vinogu konfitu

= Saldskaba sicilijas caponata ar baklazaniem un roziném
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~ Salati~

Pekinas piles salati ar mango, gurkiem un ,,Hoisin” meérci

Olivie salati ar kupinatu cali un liellopa meéli

Salati ar mini-mozzarellu, cherry tomatiem, rukolu un majas pesto

~ Pamat édieni~ Bufete

= Piles stilbina konfits dzérvenu mércé ar karamelizétiem
apelsiniem

= Tela gala ar zalo piparu meérci

= Vistas rulete ar parmezanu, vitinatiem tomatiem un Béchamel
meérci

Lasa fileja ar tigergarneli un darzenu pérlém safrana mércé

~ Deserti ~

= Mascarpone kréms ar zemenu smutiju
=  Sokolades muss ar karamelizétiem ladzu riekstiem

= Pistaciju panna cotta ar avenu merci

= Auglu asorti
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